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Kvasinky pro ovocné kvasy

Jedna se o suché kvasinky obecné vhodné pro vSechny ovocné kvasy.

Charakteristika: Faze pocatku kvaSeni je plynula a kratka, nasleduje pravidelné kvaseni pfi dodrZeni
optimalnich podminek kolem 20 °C, teplota by neméla pfesahovat 25 °C.

Kmen: Sacharomyces cerevisiae (Bayanus)
Koncentrace: 25 bilionG zivych bunék / g
Teplotni optimum: 15 - 25 °C

Tolerance k alkoholu: 15 % objemovych
Produkce pény: stfedni

Davkovani: Doporucené davkovani je 16 g na 100 litrd kvasu pfi normalnich podminkach. Pfi kritickych
podminkach (napf. pfi zastavé kvaseni zplsobené produkci vysokého stupné alkoholu) doporuéujeme
zdvojnasobit davku.

Aplikace: 16 g kvasinek dobfe rozmichejte v 1 litru vody o teploté max. 35 °C. Doporucujeme do vlazné
vody (pokud mozno nechlorované) pfidat hrst cukru, aby kvasek |épe vzchazel.
Po 10 min kvasek lehce promichejte a v nasledujicich 10 min vmichejte do pfipraveného ovoce
v kvasné nadobé. Teplotni rozdil mezi roztokem kvasinek a masy, ktera ma byt fermentovéana, nesmi
byt vy3$i nez 8 °C.

Skladovani: Uchovavejte v suchu a chladu (4 - 15 °C). Oteviené baleni rychle spotfebujte.



